
Tarte amandine aux pommes 

 
 

 

Ingrédients 
1 pâte brisée 

125 gr de beurre fondu 
125 gr d’amandes en poudre 

80 gr de sucre 
1 sachet de sucre vanillé 

1 oeuf 
3 pommes 

 
 

Foncer un moule à tarte avec la pâte et piquer cette dernière à l’aide 
d’une fourchette 

 
Dans un bol mélanger les amandes, les sucres, l’oeuf et le beurre 

 

Verser sur la pâte 
 

Peler et couper les pommes en tranches 
 

Déposer les pommes sur la tarte 
 

Cuire four chaud 190° pendant 45 mn 
 

 
 

 
 

 


