( Dans la cuisine d’Audinette (

Bouchées au parmesan, noisettes et pistaches

Ces bouchées, je vous les conseille, elles sont extra, tièdes ou froides !

4 oeufs
1dl de lait
125g de beurre demi-sel
200g de farine
1 sachet de levure
50g de parmesan
50g de noisettes en poudre
50g de pistaches mondées concassées
50g de pignons de pin
1 cas de sucre
sel

Fouetter ensemble oeufs + sucre + sel et ajouter lait + beurre à demi fondu.

Lorsque le mélange est homogène, ajouter la farine tamisée + la levure + la poudre de noisettes + le parmesan + la moitié des pistaches.

Répartir la pâte dans des moules à petits fours.

Garnir le dessus de pignons et de pistaches.

Glisser au four : 20 à 25 minutes à 150°.

Démouler les bouchées encore chaudes.





