ENVELOPPES DE BRICK CRAQUANTES A LA PARMESANE

INGREDIENTS: pour 18 pièces
6 tranches de jambon de parme
5 feuilles de brick ou 9 feuilles de filo
80 g de parmesan en bloc
18 feuilles de basilic ou 1 petit pot de pestou
18 olives noires
huile d'olive
PREPARATION
Coupez les olives en morceaux. Coupez chaque feuille de brick en 4 ou les feuilles de filo en 2 dans la largeur. Huilez les feuilles au pinceau. Superposez sur chacune, une lamelle de jambon, 1/2 feuille de basilic ou 1/3 de cuillère à café de pistou, olive et parmesan pour finir. Enfermez en repliant la feuille sur elle-même pour former une fine enveloppe bien fermée, posez sur une plaque anti-adhésive, dorez au four 3 à 4 minutes. Dégustez chaud.
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