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PIZZA CHORIZO MOZZARELLA 

Préparation : 10 mn    Nombre de parts : 4 personnes 

Cuisson :  20 minutes    

Repos :   

INGREDIENTS :  

1 pâte à pizza  

1 poivron vert 

100g de chorizo coupé en 
tranche très fine 

8 tranches de mozzarella 

1 boite de sauce tomate spécial 
pizza à l’origan 

Sel, poivre 

 

 

 

 

 

PREPARATION :  

Préchauffer le four à 220 °C (th. 7). 

Laver et épépiner le poivron, puis les couper en fins bâtonnets.  

Égoutter la mozzarella, puis la couper en tranches si vous ne l’avez pas acheté tranché 

.Dans une poêle bien chaude, cuire le poivron à feu vif avec une pincée de sel jusqu'à ce 

qu'ils soient à moitié cuits (environ 4 min), tout en remuant souvent. 

Étaler la pâte à pizza sur la plaque alu recouverte de la silpat , puis la garnir de purée de 

tomates. La parsemer ensuite de julienne de poivron, ajouter les rondelles de chorizo  

puis la mozzarella. Finir en saupoudrant le tout de sel et de poivre 

Enfourner pendant environ 15 / 20 min. A la sortie du four, arroser la pizza d'un filet d'huile 

d'olive,  puis la couper en 4 et servir aussitôt. 
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