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Cotes du Rhône Blanc 
 

 
Grand Vin de la 

vallée du 
Rhone 

• Le vigneron :  Olivier Cuilleras 
• Production annuelle moyenne : 7 500 btles 
• Degré Alcoolique : 12.5%/vol 
• Disponible en : 75cl, 

 
• Cépage(s) : 40 %  Viognier 20 % Roussanne, Marsanne 

et Grenache Blanc. 
• Type de Sol : argilo‐sableux 
• Rendement : 50 hl/ha 
• Age des vignes : 6 ans 
• Vendange : Manuelle 

 
 

 
 

 
 

Le MOT DU VIGNERON : 
 

«………… . » 

Vinification:  
Pressurage direct puis fermentation à basses températures. 
 
Elevage:  
en cuves inox 

 

   

«Visuel : robe or avec des reflets verts. Nez : pêches, fleurs 
blanches et d’abricot mûr. Bouche : pleine et riche, bien 
équilibrée avec des fruits exotiques en finale..» 
 
Tenue et conservation  
Garde 2 ans 
 
Gastronomie – Accords culinaires :  
Servir à 10° C 
Accompagne : avec foie gras, omelette de truffes, poisons grillés 
ou tout simplement à l’apéritif. 

Récompenses : 
 
• 1* au guide hachette  2011 
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 Cotes du Rhône White 
 

 
Grand Vin de la 

vallée du 
Rhone 

• The winegrower :  Olivier Cuilleras 
• Annual production : 7 500 btles 
• % Alc. : 12.5%/vol 
• Available in : 75cl 

 
• Grape Variety(ies) : 40 %  Viognier 20 % of Roussanne, 

Marsanne and Grenache white . 
• Type of soil : sandy marl and cobalt, stony 
• Yield: 50 hl/ha 
• Age of the vine: 6 years 
• Harvest: manual grape harvest 

 
 

 
 

 
 

Winemaker comments :: 
« ……….. » 

Vinification:  
Direct press then fermentation with low temperatures  
 
Maturing:  
In tank 

 

   

« Appearance : golden colour with bright greenish tints. Nose : 
strong peach and apricot aroma. Palate :  full and rich , well 
balanced with its exotic fruit final and wood.” 
 
Aging potential :  
2 years 
 
Culinary agreements :  
To serve at 10 ° C 
to be tasted with foie gras, , almond cake or served as a cocktail 
drink., too shell fish and grilled fish. 

AWARDS : 
 
• 1* guide hachette  2011 
 

   

   

 


