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Semaine du 07 au 11 avril 2014

Lundi 07 avril
Laitue, betteraves, mimosa/ Pamplemousse

Escalope de volaille tandoori
Semoule safranée

Saint Albray

                                Flan framboises/Beignet ananas/Fruit BIO
Mardi 08 avril

Bouchée à la reine/Tomate mozzarella
Sauté de veau BIO
                                                 Duo haricots beurre, salsifis

Vache qui rit

                                   Yaourt aromatisé/Crêpe au sucre/Fruit BIO
Mercredi 09 avril

Champignons à la grecque 

Lapin à la provençale

Coquillettes au beurre

Port Salut

Glace artisanale/Fruit

Jeudi 10 avril                
Salade lyonnaise/Carottes BIO râpées
Cabillaud sauce bouillabaisse

Légumes du soleil

Boursin ail et fines herbes
Cake aux fruits maison/Fromage blanc vanillé/Fruit BIO
 Vendredi 11 avril     REPAS PERIGOURDIN EN HONNEUR DE NOS AMIS ESPAGNOLS
Goûter périgourdin/Salade à l'huile de noix

Cassoulet périgourdin
Trappes d'Echourgnac

Moelleux aux noix du Périgord/Yaourt BIO du Périgord/Fruit BIO 

Le Gestionnaire                                               le Principal

P GUILLOU                                                     J P LEGRAND
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