Rochers croquants au chocolat
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Ingrédients : (pour 20 rochers environ)

- 40 g de chocolat noir
- 20 g de pralinoise
- entre 100 et 130 g de blé soufflé (au chocolat pour moi)

Recette :

Faites fondre le chocolat noir et la pralinoise au bain-marie. 

Quand le chocolat est bien fondu, ajoutez les grains de blé soufflé. Remuez délicatement à l'aide d'une maryse.

A l'aide de deux petites cuillères à café, faites des petits tas sur du papier sulfurisé, ou dans des caissettes en papier. Laissez prendre au frais une heure.

Vous pouvez déguster ces rochers avec un café ou un dessert avec des fruits par exemple, pour apporter une petite touche chocolatée ! 
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