Pizza Gourmande




Ingrédients : 
· 1 kit pizza de mon partenaire croustipâte (pâte + sauce tomate)

· 1 gros oignon

· 1 boule de mozzarella
· 3 knacks
· 1 barquette de lardons fumés

· Des olives noires de mon partenaire Vignolis
· 1 boîte de champignons de Paris coupés

· 1 sachet de comté râpe

Préparation : 
1. Préchauffer votre four à 200°

2. Étaler la pâte à pizza, la mettre sur une plaque de cuisson et recouvrir de sauce tomate
3. Disposer dessus l’oignon coupé en fines lamelles ainsi que la mozzarella coupée en petits dés
4. Couper les knacks en rondelles et les parsemer sur la pizza
5. Verser dessus les lardons

6. Disposer quelques olives sur la pizza

7. Égoutter les champignons et les verser sur la pizza
8. Recouvrir de comté

9. Enfourner pour 20/25 minutes

