
Gâteau moelleux à la ricotta citron et pomme 

 
 

 
Ingrédients 
125 gr de beurre mou 

150 gr de sucre 
3 œufs 

150 gr de farine 
1 sachet de levure chimique 
250 gr de ricotta 

1 zeste de citron râpé 
1 pomme râpée 2 petites 

 
Dans le bol du kitchenaid battre le beurre avec le sucre 
 

Tout en battant ajouter les oeufs un à un 
 

Ajouter les autres ingrédients dans l’ordre cité ci-dessus 
 

Verser dans un moule de votre choix  
 
Cuire four chaud 180° et adapter le temps en fonction du moule choisi  
 

 
 


