	Mélanger le beurre,

le sucre et le sucre

vanillé dans le saladier.
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	Ajouter les quatre blancs d’œufs un à un dès le début du travail.
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	Ajouter la farine.
	

	Préparer la plaque du four, remplir la poche et étaler côte à côte des bâtonnets de 5 cm

 de long.
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	Mettre à cuire 8 à 10 minutes jusqu’à ce que le tour des biscuits commence à dorer.
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	Laisser refroidir et régalez-vous !
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