( Dans la cuisine d’Audinette (

Roulé aux épinards, saumon fumé et boursin
On met dans un mixer 500g d'épinards cuits + 5 oeufs + sel et poivre.

On verse l'appareil obtenu sur le flexipat et on enfourne à 200° pour 20 minutes.

On démoule le rectangle obtenu et on étale dessus du fromage ail et fine herbes.

On recouvre enfin le fromage de saumon fumé.

On roule bien serré, et on emmaillotte dans un film alimentaire.

Et hop, quelques heures au frigo.

Au moment de servir, on coupe la "bûche" en tronçons et c'est joliiiii !





