Chateauneuf du Pape 2006

Le vigneron : Philippe Granger

Production annuelle moyenne : 4 500 btles
Degré Alcoolique : 14%/vol

e Disponible en : 75cl

e  Cépage(s) : 90 % Grenache, 5 % Syrah, 5 % Cinsault
Type de Sol: Caillouteux — galets ronds silexique
Rendement: 30 hl/ha

e Agedesvignes: 80 ans

e Vendange : Manuelle + triage vigne et cave

Grand Vin de la

vallée du Vinification:
Rhone Vendange manuelle Triage severe , Foulage Eraflage a 90 %,
fermentation malo lactique dans cuves en beton,

Elevage:
33 mois dans un vieux foudre de chene renove

«Robe pourpre , prononcée , Fruits noirs Ample ,Tanins encore
présents, Ample , structure et fort Tres prometteur...»

Tenue et conservation
Garde +15 ans

Gastronomie — Accords culinaires :

Servira 16,18°.°C

Accompagne Viande Rouge - Gibiers ( Bécasses — Grives ),
Fromage

Récompenses :

¢ Médaille d’or au concours des vignerons indépendants (GOLD
MEDAL)

e Jancis Robinson : 17 /20

¢ Stephen Tanzer's International Wine Cellar : 91 / 100

* Robert Parker : 89 : 100
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Bl Chateauneuf du Pape 2006

e  The winegrower : Philippe Granger
e Annual production : 4500 btles

e  %Alc.:14%/vol

e Available in : 75cl

e Grape Variety(ies) : 90 % Grenache, 5 % Syrah, 5 %
Cinsault

e  Type of soil : clayed chalky , stony

e Yield: 30hl/ha

e  Age of the vine: 80 years

e  Harvest : Manual + selection of grape

Grand Vin de la
vallée du Vinification:
Rhone Hand-harvest grapes — strict selection — treading and breeking

90% - malo-lactic fermentation in concrete vats.

Maturing:
33 months in old casks ( trees planed a century ago )

« pronounced purple dress, black fruits aromas , Ample, tannins
still present. Structured and strong wine.Very promising”

Aging potential :
15+ years

Culinary agreements :

To be served at: 16 or 18°..°C

Good Match with : Red Meat - Game (Woodcock - Thrushes)
Cheese

AWARDS :

¢ Médaille d’or au concours des vignerons indépendants (GOLD
MEDAL)

e Jancis Robinson : 17 /20

¢ Stephen Tanzer's International Wine Cellar : 91 / 100

* Robert Parker : 89 : 100
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