Panna cotta aux bam’s et chocolat craquant
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Pour 6 personnes :
Ingrédients : 40 bonbons Bam's - 25 cl de crème liquide - 15 cl de lait - 4 gr d'agar agar - 100g de chocolat
Préparation :
Faites fondre les bam's dans 20 cl de crème liquide jusqu'a dissolution, sans cesser de remuer et sans faire bouillir.
Ajoutez l'agar agar jusqu'a la première ébullition.

Versez dans des verrines et mettez au frais pendant 3 heures.
Une demi heure avant de servir, faites fondre le chocolat au micro'onde et étalez-le sur les panna cotta. Remettez au frais jusqu'au moment de servir.
