Creme d'amandes

(Pour les tartes, pithiviers, galette parisienne)
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Ingrédients

50g.de beurre

65g. de sucre cassonade ambrée

65g. de poudre d’amande

1 ceuf

1 cl. De kirsch ou de rhum

Ramollir le beurre en pommade, ajoutez le sucre, la poudre d’amande et I'ceuf
Mélangez pour rendre la creme bien homogene, puis ajoutez le kirsch ou le rhum



