Tarte Pommes et Framboises


Ingrédients : 
· 4 pots de compote bio de pommes / Framboises de la marque Charles et Alice

· 1 pâte feuilletée

· 2 blancs d'œufs

· Des amandes effilées

· 30 grs de sucre

· 1 pomme

· 125 grs de framboises fraîches



Préparation : 
1. Préchauffer le four à 180°

2. Foncer le moule à tarte avec la pâte piquée et recouverte de pois pour une cuisson à blanc pendant 20 minutes

3. Une fois la tarte précuite, mettre sur le fond de tarte 1 pot et demi de compote en l’étalant bien

4. Eplucher la pomme et la couper en fines lamelles

5. Disposer sur la tarte les lamelles de pomme et parsemer de framboises

6. Monter les blancs en neige. Une fois qu'ils montent, incorporer la moitié du sucre et plus tard, l'autre moitié

7. Mélanger délicatement les pots de compote restant avec les blancs montés en neige ferme

8. Répartir la mousse sur la tarte

9. Parsemer d'amandes effilées

10. Enfourner à nouveau pour 20-25minutes environ

