Piques apéritives en sucré-salé

Préparation : 1/2 heure
Ingrédients pour les piques de magret :
· 1 boîte de magret de canard fumé en tranches

· du raisin noir

· des piques en bois

Ingrédients pour les piques de saumon
· du saumon fumé

· 1/2 pomme (voire 1/4) j'ai pris une golden

· du jus de citron

· des piques en bois

Préparation des piques de magret :

   Enlevez le gras des tranches de magret. Posez un grain de raisin sur l' extrémité d'une tranche.

   Roulez et maintenez avec une pique.

   Continuez jusqu'à épuisement des ingrédients.

Préparation des piques de saumon :

   Pressez un citron. Epluchez et coupez 1/2 pomme en petits morceaux. Faites tremper les morceaux de pomme dans je jus de citron (cela évitera qu'ils ne noircissent).

   Coupez les tranches de saumon fumé en lanières et posez un morceau de pomme sur une extrémité.

   Roulez et maintenez avec une pique.

   Continuez jusqu'à épuisement des ingrédients.

   Disposez les piques apéritives sur une assiette et ..... bon appétit.

