SEMAINE du 4 au 8 Décembre 2017

SEMAINE du 11 au 15 Décembre 2017
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Tarte noix de coco

o e © T Taboulé Salade de papillons Carottes sauce
Salade verte Céleri rémoulade Chou rouge . . Salade verte Concombre fraicheur
méridionale 10} au pistou &
Ravioli a la Boule beeuf sauce Galopin de veau Filet de colin Boulettes d'agneau a || Chili con carné . . .
. rr s . Nuggets de volaille Tajine de colin
volaille @  tomate o grillé meuniére la provencale Beeuf
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wkk Créme de potiron Pomme roty 'eg.u n}es a @ Haricots verts Riz créole ourse es. s.a veur Semoule berbére
I'asiatique du midi
Pe:;:n::se Petit Brie Cotentin Tomme grise Buchette de chévre || ®  Gouda Fondu Président Fromage blanc
u
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Fruit de saison Dougnut's Compote Fruit Fruit de saison Mousse chocolat

Compote de poire

SEMAINE du 18 au 24 Décembre 2017

Repas de Noél
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Choux rouges

Salade de pomme de
terre a I'emmental

£

Mousse de canard

£
Salade de pates

(Fufs durs béchamel

caramel

Emincé de dind .
Cordon bleu 810 mince de dinde Hoki pané
sauce aux marons
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@ Purée Epinards a la créme || Pomme noisette Choux fleur
£
Edam Yaourt nature Brie Fromage blanc
Fruit de saison
Entremet Fruit Biiche chocolat
chocolat &

Produit BIO LOCAL

PRODUTS
LOCAUX
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Issu de I'agriculture biologique




