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CHRONOLOGIE DE LA RECETTE GS 

Découpe et colle les photos dans l’ordre de la recette. 

LA GALETTE DES ROIS 

  

  

  

  

1. Mélanger le beurre et le sucre. 

2. Ajouter les 2 œufs et la  
poudre d’amandes.. 

3. Dérouler la pâte feuilletée. 4. Verser la frangipane. 

5. Déposer le fève. 6. Recouvrir avec la deuxième pâte. 

7 Faire les traits au couteau. 8. Cuire au four 25 mn. 


