BROWNIES CHOCOLAT ET AMANDES



Pour 6 personnes:

3 œufs
140g de beurre
100g de chocolat noir
15g de cacao en poudre
95g d'amandes blanchies hachées
125g de sucre roux
75g de sucre en poudre
50g de farine

1. Préchauffer le four à 180°C.
2. Séparer les blancs des jaunes d'œufs.
3. Placer le chocolat coupé en morceaux et le beurre sur un bain marie.
4. Dans un saladier fouetter les jaunes d'œufs et les 2 sucres. Battre les blancs en neige ferme.
5. Dans un bol mélanger la farine, le cacao et les amandes.
6. Ajouter le chocolat fondu aux œufs, puis la farine cacaoté et pour finir les blancs en neige.
7. Chemiser un moule de 3 cm de haut avec du papier cuisson et y couler la préparation. Enfourner pour 30 min. A la sortie du four, la pointe du couteau sortira humide, normal!!! Laisser refroidir 30 min avant de démouler et de couper le brownies en carrés.
