
Croque-­monsieur	
  chorizo	
  et	
  mozzarelle	
  
	
  
Les	
  ingrédients	
  pour	
  4	
  personnes	
  :	
  
	
  
8	
  tranches	
  de	
  pain	
  de	
  mie	
  aux	
  céréales	
  
1/2	
  chorizo	
  fort	
  
2	
  tomates	
  
2	
  mozzarelles	
  
Sel	
  et	
  poivre	
  du	
  moulin	
  
Beurre	
  
	
  
Ôter	
  la	
  peau	
  du	
  chorizo	
  et	
  le	
  couper	
  en	
  fines	
  rondelles.	
  Les	
  poêler	
  rapidement.	
  Retirer	
  la	
  
croûte	
  des	
  tranches	
  de	
  pain	
  de	
  mie	
  et	
  en	
  couvrir	
  4	
  de	
  fines	
  rondelles	
  de	
  tomates,	
  puis	
  de	
  
rondelles	
  de	
  mozzarelle.	
  Saler	
  et	
  poivrer.	
  Couvrir	
  de	
  chorizo	
  et	
  encore	
  de	
  mozzarelle.	
  
Recouvrir	
  avec	
  les	
  4	
  tranches	
  de	
  pain	
  restantes	
  et	
  appuyer	
  un	
  peu.	
  Faire	
  dorer	
  les	
  
croques	
  dans	
  une	
  poêle	
  avec	
  un	
  	
  peu	
  de	
  beurre	
  sur	
  chaque	
  face.	
  Couper	
  en	
  triangles	
  et	
  
servir.	
  Accompagner	
  d'une	
  salade	
  verte.	
  
	
  
Péché	
  de	
  gourmandise	
  	
  	
  
http://pechedegourmand.canalblog.com	
  
	
  


