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v Ingredients :
- 3 0oeufs
- 80 g de sucre
- 150 g de speculoos
- 200 g de chocolat blanc
- 2 CS de maizena
- /2 Cs de farine
- 3 petits suisses
- 50 g de beurre

v Preparation :
Prechauffer le four a 180°C.

Faire fondre le chocolat blanc avec le beurre a feu doux dans une
casserole ou a faible puissance au micro-onde.

Dans un saladier, fouetter les ceufs et le sucre, puis rajouter la farine et
la maizena et les petits suisses. Melanger jusqu'a obtenir une pate bien
lisse.

Ajouter le chocolat fondu avec le beurre.
Mixer finement les speculoos et les ajouter a la preparation.
Verser le tout dans un moule a cake.

Enfourner pour 25 min a 180°C.
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