Tarte Pommes Rhubarbe




Ingrédients: 
· 1 pâte sablée à la vanille
· 6 à 8 coteaux de rhubarbe
· 2 pommes
· 20 cls de crème liquide
· 2 œufs
· 3 CAS de sucre en poudre

· 1 CAS d’extrait de vanille liquide

Préparation: 

1. Préchauffer le four à 180°

2. Etaler la pâte à tarte et foncer un cercle à pâtisserie.
3. La piquer à l’aide d’une fourchette et mettre au frais pendant la préparation de la crème

4. Eplucher la rhubarbe, la laver, l’essuyer et la couper en tronçons
5. Eplucher les pommes, les couper en quartiers puis en petits cubes
6. Dans un saladier, mélanger la crème, la vanille, le sucre et les œufs
7. Sortir la pâte du frigo, y déposer les fruits et verser dessus l’appareil à base de crème
8. Enfourner pour 35/40 minutes selon votre four
9. Laisser refroidir avant de démouler et de déguster




