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Ingrédients
130g de Maïzena
4 œufs
1/3 de l de lait
1 grosse boîte de crème de marrons Clément Faugier
1/2 sachet de levure chimique


Fouetter tous les ingrédients et remplir des petits moules avec la pâte, qui est assez liquide. 

Cuisson 30 minutes à four moyen. 
Mangez-les froides, elles n'en sont que meilleures. 
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