Recette aux galettes Brun
Pour 6 personnes
Ingrédients :60 gr de beurre



7 cuill. à café de sucre semoule



24 biscuits THE BRUN



1 jaune d’œuf



1 blanc d’œuf battu en neige



Du café très fort

Travailler ensemble 60g de beurre, 7 cuillérées à café de sucre semoule et 1 jaune d’œuf, bien malaxer le tout.

Battre à part le blanc d’œuf et lorsqu’il est monté légèrement, le mélanger à la pâte.

Prendre 24 biscuits Thé Brun, les tremper rapidement dans un café froid, très fort.

Etendre ensuite tour à tour une couche de ces biscuits (6) et une couche de la crème obtenue en 4 couches semblables.

Recouvrir enfin le gâteau d’une couche de crème ou de chocolat râpé.

Ne pas passer ce gâteau au four !

Préparer si possible la veille et le placer au frigidaire.
Cette
Recette que Martine nous a fait goûter m’a aussi été transmise par ma maman qui a recherché dans ses fiches de cuisine datant…de ma jeunesse…années 50 ?








Marie-Claude
