Feulllete au neufchatel et aux Noix
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Ingredients
pour Z personnes :

- / carres de pate feuilletee

- 2 grosses cs de creme
fraiche

- 7 ¢s d'allumettes de bacon
- 60 g de neufchatel
- 6 NOixX euillete au neufchatel et aux NOj

Preparation :
Prechauffer le four a 200°C.
Disposer les carres de pates sur une feuille de papier sulfurise.

Mettre une cuillere a soupe de creme sur chaque carre de pate, puis une cuillere
a soupe dallumettes de bacon.

Disposer la moitie du neufchatel sur chaque carre et 3 Noix concassees.
Rabattre les quatre coins et les souder au centre.

Enfourner pour 20 minutes.
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