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Beaujolais Cuvée La Centenaire 
 

 
 

Grand Vin du 
Beaujolais 

 
 

• Le vigneron :  Jean Baptiste Charmet 
• Production annuelle moyenne : 10 000 btles 
• Degré Alcoolique : 12.5%/vol 
• Disponible en : 75cl , Bib de 5 & 10 L 

 
• Cépage : 100 % Gamay 
• Type de Sol: Granitique, Marne 
• Rendement: 50 hl/ha 
• Age des vignes : 80‐120 ans 
• Vendange : Manuelle. 

 
 
 

 
 
 

Le MOT DU VIGNERON : 
 

« Vin noble et emblématique du 
vignoble.» 

 

Vinification:  
Vendange manuelle en surmaturité. Macération de 10 jours en 
carbonique beaujolaise pour extraire au maximum tous les 
éléments du raisin centenaire  
 
Elevage:  
Cuve béton Epoxy 

 

   

«Œil soutenu et pourpre, tanins biens murs, en Finesse..» 
 
Tenue et conservation  
5‐8 ans 
 
Gastronomie – Accords culinaires :  
Servir à 14° C 
Accompagne  les viandes rouges, les plats cuisinés 

 

Récompenses :  
 
• Argent Concours international du Gamay 2011  
• 86/100 Flavours From France  
• Bronze concours des grands vins du Beaujolais 2013  
• MEDAILLE OR concours des Grands vins du Beaujolais 2014 ( 
MEILLEUR BEAUJOLAIS 2011 DE TOUS LES BEAUJOLAIS) 
• 2* Guide Hachette des vins 2014 ( parmi les 10 meilleurs Beaujolais) 
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 Beaujolais Cuvée La Centenaire 
 

 
 

Grand Vin du 
Beaujolais 

 
 

• The winegrower :  Jean Baptiste Charmet 
• Annual production :  10 000 btles 
• % Alc. :12.5%/vol 
• Available in :  75cl , Bib de 5 & 10 L 

 
• Grape Variety: 100 % Gamay 
• Type of soil : Granitic, Marl  
• Yield: 50 hl/ha 
• Age of the vine: 80‐120 years 
• Harvest : Manual 

 
 
 

 
 
 

Winemaker comments :: 
 

« This great wine is the flagship 
wine of the estate!.» 

 

Vinification:  
Hand‐picking of over‐ripe grapes. 10‐dayBeaujolais Carbonic 
Maceration to extract a maximum of all components from the 
100‐year old vines. 
 
Maturing:  
Maturation in concrete vates coated with epoxy 

 

   

« Appearance : Intense, purple. Well‐ripe tannins, finesse..» 
 
Aging potential :  
5‐8 years 
 
Culinary agreements:  
To serve at 14° C 
Good match with red meat, rich cooked dishes 

 

AWARDS :  
 
• Argent Concours international du Gamay 2011  
• 86/100 Flavours From France  
• Bronze concours des grands vins du Beaujolais 2013  
• GOLD MEDAL concours des Grands vins du Beaujolais 2014 ( BEST 
BEAUJOLAIS 2011 OF ALL THE BEAUJOLAIS) 
• 2* Guide Hachette des vins 2014 ( parmi les 10 meilleurs Beaujolais) 
 
 

   

     
 


