Pâte d'amandes



Préparation : 10 min 

Ingrédients (300 g de pâte d'amandes) :
- 1 blanc d'œuf
- 125 g de poudre d'amandes
- 125 g de sucre glace
- quelques gouttes de colorant
- quelques gouttes d'extrait d'amande amère (facultatif)

Déroulement :
Mixer finement le sucre glace et la poudre d'amandes. Ajouter le blanc d'œuf, puis l'extrait d'amande amère et le colorant. Mixer jusqu'à obtenir une pâte souple à la couleur homogène.

Du fond de mes casseroles
http://mescass.canalblog.com/
