                   Gaufres de Liège
- 1 kilo de farine

- 1 pincée de sel
- 500 gr de beurre
- 5 sachets de sucre vanillé

- 50 gr de levure fraîche (à délayer dans un peu de lait tiède)
- 6 jaunes d’œuf

Pétrir le tout.

Ajouter les 6 blancs d’œuf battus en neige ferme.

Laisser lever au moins 1 heure.

Ajouter et bien mélanger 350 gr de sucre perlé +

                                     350 gr de sucre fin.

Cuire et déguster !

