Crème coco Nutella
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Pour 4 ramequins :
Cuisson : 40 mn
65 g de Nutella
2 c à s de noix de coco
250 ml de lait
2 oeufs
2 c à s de sucre
· Préchauffer le four à 165°.
· Porter à ébullition le lait et le sucre
· Ajouter le Nutella et mélanger.
· Fouetter au fouet les oeufs  et ajouter le mélange lait-Nutella-sucre.
· Mélanger au fouet et incorporer la noix de coco.
· Verser dans les ramequins et cuire au four au bain-marie pendant 40 mn.
Source : Murielle, la tableMonde
